
Tageskarte  

Frühjahr 2024 

 

Unser Schweinefleisch beziehen wir von Rathsmann in Lünne, der Zander kommt von der Aquakultur Kaiserzander in 
Porta Westfalica, unsere Lachsforelle von der Nordhauser Mühle in Ostercappeln. Unser Brot stammt aus den Öfen 

der Lohner Landbäckerei und das Hähnchenfleisch kommt aus Steinfurt vom Hof Overesch. 
 

 
 
 

Vorspeisen und Kleinigkeiten 
 

Hausbrot vom Lohner Landbäcker 6,90 
mit Frischkäsecreme 

 

Tagessuppe 7,90 
Fragt uns gerne! 

 

Bergkäse & Camembert 6,90 
Käse Hemmen | Feigenmarmelade  

 

Zwei Bierknacker 6,40 
Von Taurus | mit Senf  

 

Posthalterei Brotzeit 20,90 
Perfekt zum Teilen - auch außerhalb der Küchenöffnungszeiten 

Aufschnitt Variation (Fleischerei Rathsmann) | hausgemachte Pastete vom 
Durocschwein | Frischkäse| Hausbrot vom Lohner Landbäcker 

 
 
 

 

Salate 
Bunte Blattsalate im Brickteigkörbchen 13,90 

Mit Honig-Senf- oder Joghurtdressing 
 

wahlweise mit: 
... mit gebackenem Camembert 16,90 

und Preiselbeeren 
 

... mit hausgebeizter Lachsforelle 18,90 
Gurkenschmand | Honig-Senf-Dillsauce 
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Hauptgerichte  
 

Unser Kivelingsteller 26,90 
Rückensteak vom Durocschwein (250g) | Bratkartoffeln | Spiegelei | Bohnengemüse | Kräuterbutter 

 

Schnitzel vom Durocschwein 21,90 
Bratkartoffeln | Beilagensalat | mit Champignonrahmsauce oder Preiselbeeren 

 

Pastrami Sandwich 15,90 
Senfmajo | Romana | Tomate | Zwiebel 

 

Backfisch 13,90 
Seelachsfilet im Bierteig | Kartoffelsalat | Remoulade 

 

Hausgemachte Reibekuchen 15,90 
  Mit gebeizter Lachsforelle  

 

Hausgemachte Käsespätzle 13,90 
Bergkäse von Hemmen | marinierte Wildkräuter 

 
 

Tagesgericht  Tagespreis 
Fragt uns – immer wieder wechselnde Leckereien! 

 
 
 

Dessert 
 
 

Hausgemachtes Eis (verschiedene Sorten) 2,50 je Kugel  
 
 
 

Hausgemachte Bierpralinen 2,00 je Stück/ 5,00 für 3 
Zartbitterschokolade mit Kirschweisse (Liefmanns Kriek) 

Vollmilchschokolade mit Stout (Samuel Smith Organic Chocolate Stout) 
Weiße Schokolade mit Preiselbeeren und Korn (Heydt 1860) 

 


